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Mal etwas anderes zum Sommer! Wir haben ein kleines Tapas Konzept

auf unserer Karte, weil wir Essen zum Teilen lieben. Also bestellt kreuz
und quer, wir stellen alles in die Mitte vom Tisch. Zu jedem Tapa kommen

2 Stiicke knuspriges Baguette.

AUFSTRICHE UND DIPS
« Olivenaufstrich // 390 V
« Cremiger Hummus // 370 V
e Aioli//3 V
o Forellen-Frischkase // 4.50
o Krauterbutter // 3.50
« Baba Ganush // 450V

KLEINE SALATE
o bunter Spargel (gepickelt) // 5.40 v
« Wassermelonen - Feta // 5.20
« bunter griiner Salat// 450 V

LECKEREIEN

o kaltes Roastbeef // 8.50
Antipasti aus getrockneten Tomaten und Artischocken // 450 V
Ziegenfrischkéasepralinen // 490
gepickelte Pilze // 550 V'
Honigmelone mit Rauchschinken // 5.30

o mehr Baguette // 2.50
FLAMMKUCHEN //13

mit frischen Kréutern on top
o Klassik: Kartoffel, Schmand, Rauchspeckwiirfel, Zwiebeln und Eifler
o Feta: Feta, Schmand, Zwiebeln, Zucchiniwiirfel, Cherry Tomaten,
Walnuss

o Garten: Champignons, rote Zwiebel, Cashew, Rauchertofu, Cashew-

Cream



